
Frühstück



Alle Preise in Euro

Frühstück  12,95 | pro Person

F Ü R  I H R E N  P E R F E K T E N  
U R L A U B S T A G  H A B E N  W I R  D I E S E  
A U S W A H L  Z U S A M M E N G E S T E L L T

Vegane Käseauswahl

Vegane Wurstauswahl

Veganer Graved Lachs

Vegane Thunfischcreme

Guacamole

Marmelade   Erdbeere • Aprikose

Antipasti   Paprika rot und gelb 

Gemüsesticks   Gurke • Karotte • Paprika

Bananenbrot

Overnight Oats 

Frisches Obst und Gemüse nach Saison

frischer Filterkaffee

Tee

frischer Orangensaft

U N D  E I N  F R U C H T I G E R  
S M O O T H I E  I H R E R  W A H L    | 0,1 l

Grasshopper   Ananas • Banane • Spinat • Mango   

Caribbean Feeling   Ananas • Erdbeere • Kokosmilch

Açai Berry & Co   Erdbeere • Blaubeere • Mango • Açai

Sunshine   Pfirsich • Passionsfrucht • Mango

A U F  W U N S C H  F Ü R  S I E  
F R I S C H  Z U B E R E I T E T  

Vegane Waffeln 

Veganes Rührei mit 
veganem Bacon 
frischen Kräutern
Tomaten
Champignons



Champagner & Schaumwein

Brut Rosé
J.M. Gobillard & Fils 0,1 l | 9,5
Pinot Noir • Chardonnay • Pinot Meunier

Brut Tradition
J.M. Gobillard & Fils 0,1 l | 8,5
Pinot Noir • Chardonnay • Pinot Meunier

Brogsitter Légère alkoholfrei     0,1 l | 4,5

Deutschland • Cuvée

Kaffeespezialitäten      

Alle Kaffeespezialitäten werden bei uns mit Hafermilch serviert.
Haben Sie einen anderen Wunsch, dann sprechen Sie uns gern an.

Cappuccino 3,6

Milchkaffee  3,6

Kaffee  2,2

Entkoffeinierter Kaffee  2,2

Doppelter Espresso  3,5

Espresso macchiato 2,5

Espresso 2,0 

Wasser 

Gerolsteiner Mineralwasser
Sprudel / Naturell  0,75 l | 6,7
 0,25 l | 2,4

Sodawasser      
Mit Kohlensäure / ohne Kohlensäure  0,2 l | 1,7



  AIDA Comfort Deluxe und AIDA All inclusive
  AIDA Comfort 
  AIDA Light
  AIDA Kids & Teens Comfort und  

AIDA Kids & Teens All inclusive
  AIDA Kids & Teens Light
  Vegan
  Vegetarisch

Krönender Abschluss
Besuchen Sie uns auch am Abend und  
genießen Sie täglich wechselnde, kreative  
3-Gänge-Menüs.

Mit veganen oder auch alkoholfreien  
Weinen und Spirituosen stoßen Sie auf Ihren 
Urlaubstag an. Lassen Sie sich von uns  
verwöhnen!

Die Plätze sind heiß begehrt, also am besten 
gleich einen Tisch reservieren! Direkt hier im 
Restaurant, im myAIDA Bordportal oder über 
das Servicetelefon 5000.

Von den Profis lernen 
Wir freuen uns, Sie im Soulkitchen auch zu 
Kochkursen und Workshops zu begrüßen. 
Erleben Sie beispielsweise ein „Feuerwerk 
der Aromen“. Schnuppern und verkosten Sie 
edle Öle, Essenzen, Kräuter und aromatische 
Gewürze – ein Fest für Ihre Sinne.  
Alle Termine finden Sie myAIDA Bordportal.


