
Freuen Sie sich auf exzellente Küche und  
raffinierte Kreationen

Wir wünschen Ihnen  
einen schönen Abend und  

guten Appetit

WEINEMPFEHLUNG 
ZUM DESSERT

CHÂTEAU ROUMIEU
Sauternes A.O.C.

5 cl l 4,5  

APERITIF

BRUT TRADITION
J.M. Gobillard & Fils

0,1 l 8,5

BRUT ROSÉ
J.M. Gobillard & Fils

0,1 l 9,5

WEINEMPFEHLUNG

BROGSITTER EDITION AIDA    **
Weißburgunder | Chardonnay 
Rheinhessen | Deutschland

0,75 l 27,9 
0,2 l 8,0 

BROGSITTER EDITION AIDA    **
Spätburgunder | Regent | Dornfelder 
Rheinhessen | Deutschland

0,75 l 27,9 
0,2 l 8,0

EMPFEHLUNG ZUM WEIN

GEROLSTEINER MINERALWASSER
Sprudel | Naturell 

0,75 l 6,7 
0,2 l 2,4

Alle Preise in Euro

  AIDA Comfort Deluxe and AIDA All inclusive
  AIDA Comfort 
  AIDA Light
  AIDA Kids & Teens Comfort and AIDA Kids & Teens All inclusive
  AIDA Kids & Teens Light

** Ausgenommen Flaschenware

HERZLICH WILLKOMMEN  
IM GOURMET-RESTAURANT 

ROSSINI



À LA CARTE

THUNFISCHTATAR* 
Karotten-Ingwersalat

16,5  

GEBRATENE WACHTELBRÜSTCHEN 
geschmorter Paprikasalat | Schalottenvinaigrette

16,5

ZITRONENGRAS-VANILLESUPPE
12,5

HUMMERMEDAILLON 
Venere-Reis | Kumin-Krustentiersauce

15,0 

RAVIOLI 
Garnele | weißer Basilikumschaum

12,5 

RED SNAPPER 
Sesam-Cous-Cous

32,0 

HIRSCHRÜCKEN*
Kakao | Preiselbeerschupfnudeln

26,0  

DESSERT

LAUWARMES SCHOKOLADENTÖRTCHEN
Pumpernickeleis

12,5

ANANAS IN TEXTUR
Kokoseis

12,5

DREIERLEI FRUCHTSORBETS

7,5

KÄSEAUSWAHL
von Maitre Affineur V. Waltmann

12,0

MENÜ

GERÄUCHERTE WILDENTENBRUST 
Orangen-Minz-Couscous | Feigenmarmelade

WACHTELESSENZ

JAKOBSMUSCHEL 
 roter Reis

SORBET 
Holunder | Grüntee

GESCHMORTE KALBSHAXE 
Selleriepolenta | Mini-Möhren

ANANASCARPACCIO 
Kokosmousse | Passionsfruchtsauce 

oder

KÄSEAUSWAHL 
Feigensenf

59,0  

 Alle Preise in Euro

 Gern stellen wir Ihnen unsere schriftlichen Aufzeichnungen zu allergenen Zutaten zur  
 Verfügung.
*  Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der  

Verzehr von rohen bzw. halb gegarten Speisen aus Fleisch, Geflügel, Fisch, Krustentieren 
oder Eiern kann ein gesundheitliches Risiko darstellen, insbesondere bei Menschen mit  
geschwächtem Immunsystem. Auf Wunsch garen wir die Speisen gern für Sie durch.


